
ホットケーキミックスで簡単ケーキ レシピ・作り方 
とても簡単にできます！ 

 

＜料理レシピ（材料：15㎝丸型 1個分）＞ 

 

〇ホットケーキミックス  100g 

  〇ココアパウダー(無糖)   20g 

★ 〇無塩バター        50g 

〇砂糖           30g 

〇牛乳           70g 

〇卵             1個 

  〇クリーム(ホイップ用)  100g 

  〇砂糖         8～10g 

 

 

＜作り方＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

① 材料を用意する。 ② 無塩バターを溶かしてお

く。 

④ 卵をとく。 ⑥ 生地を型に流し入れる。 

⑦ オーブンで 20～25 分焼

く。 

③ オーブンを 170℃に予

熱しておく。 

⑤ ④に★を入れて混ぜ、生

地を作る。 

⑨ よく冷やしたクリームに

砂糖を加え、ミキサーで泡

立ててホイップを作る。 

⑧ 焼け具合を見て取り出

し、冷ましておく。 

 

☆ 



 

 

 

 

 

 

⑩ 冷めたら、ホイップを絞

って飾っていく。 

 

⑪ 上面をホイップで飾って

みました。 

 

⑫ ピックを挿し、トッピング

シュガーで飾り、クリスマ

ス風ケーキの完成です。 

 


